
Zimne przystawki

Ciep³e przystawki

Zupy

Dania rybne

Dania miêsne

Dania wegetariañskie

Menu dzieciêce

Desery

Cold appetizers

Hot appetizers

Soups

Fish dishes

Meat dishes

Vegetaerian dishes

Kids menu

Desserts



Siekana mazurska wo³owina                                                    26,-
i kasztanowym chlebem w³asnego wypieku

Galaretka z kaczki przek³adana zielonymi listkami                                   21,-
 z borówkow¹ marmolad¹

£osoœ  uwêdzony na dwa sposoby                                                           21,-
podany z kwaœn¹ œmietan¹

Chrupi¹ce sa³aty z lokalnymi warzywami                                                        22,-
i p³atkami grillowanej gêsi

Sa³atka z granatem, gruszk¹, koprem w³oskim                            20,-
i rukol¹ i malinowym winegretem 

Sa³ata  z grzankami, parmezanem i dressingiem Cezara                           19,-

Marynowana w pietruszce pierœ z przepiórki u³o¿ona na zielonych      27,-
liœcia chmieszanych z brzoskwini¹ i ¿urawinowym dressingiem

Pieczarki faszerowane kostkami w¹tróbki kaczej                                          19,-
u³o¿one na chrupi¹cej lodowej sa³acie

z kozim serem 

Chopped Masurian beef with goat cheese and home baked bread with chestnut 

Duck jelly with green leaves and cowberry marmalade 

Duet of smoked salmon with sour cream 

Crunchy lettuce with regional vegetables and roasted goose

Salad with pomegranate, fennel, rucola and raspberry vinegrete

Cesar salad with croutons

Queil breast on organic lettuce with peach and cranberry dressing

Stuffed mushroom with duck liver served on iceberg lettuce

Ceny zawieraj¹ podatek VAT



Ma³¿e Œw. Jakuba panierowane w kawie i ga³ce muszkato³owej            21,-
na migda³owym zielonym risotto z karmelowym sosem 
ze sma¿onych cytryn

Warmiñski ¿urek w razowym chlebku z jajkiem i wêdzon¹ kie³bas¹    23,-

Krem ze œwie¿ych szparagów podany ze œmietan¹ i grzankami              22,-
z okoniem morskim i kawiorem

Kremowa zupa rakowa ze œwie¿¹ kolendr¹                                            23,-

Ch³odnik dnia                                                                     16,-

Filet z sandacza z warzywami i winegretem z trawy cytrynowej           39,-

Pstr¹g pieczony w ca³oœci z bia³ym ry¿em,                                                       34,-
chipsami z selera i cytryn¹  

Scallops with coffe and nutmeg glaze with almonds risotto and caramel – lemon 
sauce

Warmia white borsch served in a loaf with egg

Asparagus cream soup served with fish croutons and caviar

Crawfish soup with fresh corriander

Cold soup of day

Pikepearch with vegetables and lemon grass dressing

Baked trout with white rice and celery chips

Ceny zawieraj¹ podatek VAT



Plate of polish fish (lake sturgeon, whitefish, perch) served with roasted potatoes 
and tomato salsa

oparty o podsma¿ony na cebuli pêczak z sosem korniszonowym

Salmon covered with light spinach and cheese served with cuscus and zucchini

Duck confit with thyme potatoes and salad of red cabbage 

Tempura lamb with pistachio mousse and juniper sauce 

Roasted loin of young deer with tea sauce and light salad 

NY Steak with herb butter, potatoes puree and broccoli 

Chicken stuffed with chestnut and smoked becon served on rice and fresh asparagus 

Talerz polskich ryb (jesiotr, sieja, okoñ)                                                            41,-
z opiekanymi ziemniakami i sals¹ z pomidorów 

£osoœ ze szpinakiem zapiekany serem na lekkim kuskusie z  cukini¹   40,-

Confit z kaczki z tymiankow¹ zapiekank¹ ziemniaczan¹                           44,-
i surówk¹ z czerwonej kapusty

Sma¿ony kotlet jagniêcy panierowany w chrupi¹cym cieœcie                48,-
podany z musem pistacjowym i sosem z ja³owca

Grillowany comber z m³odego jelenia z herbacianym sosem                    45,-
i lekk¹ sa³atk¹

Stek wo³owy z antrykotu z aromatycznym zio³owym mas³em,               57,-
puree ziemniaczanym i broku³ami

Rolada z kurczaka faszerowana kasztanami i wêdzonym boczkiem     41,-
podana z ry¿em i œwie¿ymi szparagami

Ceny zawieraj¹ podatek VAT



Pieczony omlet ziemniaczany z warzywami,                                                   26,- 
fet¹, sa³at¹ i sosem bazyliowym                                                      

Quiche na kruchym cieœcie z broku³ami i sosem holenderskim                25,-

Zupa pomidorowa z ry¿em                                        17,-

Makaron z sosem pomidorowym i serem                                16,-

Spaghetti bolognese                                  21,-

Pulpety drobiowe w warzywnym sosie z ziemniakami i warzywami    19,-

Chrupi¹ca pierœ z kurczaka z frytkami, warzywami i ketchupem          22,-

Ry¿ z jogurtem i cynamonem                   16,-

Lody ze œmietan¹                             16,-

Potato tortilla with vegetables, feta cheese, salad and pesto sauce

Quiche with  broccoli and hollandaise sauce 

Tomato soup with rice

Pasta with tomato sauce and cheese

Spaghetti bolognese

Mince chicken with vegetables sauce served with potatoes and vegetables

Chicken breast with fries, vegetables and ketchup

Rise with cinnamon yoghurt

Ice cream with cream

Ceny zawieraj¹ podatek VAT



Zupa z gruszek, suszonych fig, melisy i kardamonu       
podana z sorbetem pomarañczowym

Sernik podprawiany kawowym likierem z kwiatami jadalnymi            22,-

Kremowa beza z ga³k¹ waniliowych lodów i biszkoptem                            17,

Truskawki z bit¹ œmietan¹                                            19,-

Lody w pucharku z sa³atk¹ owocow¹                                            16,-

Deska serów z krakersami i winogronami                                          36,-

                               16,-

Pear soup with dried figs, lemon balm and citrus sorbet

Baileys chessecake with organic flowers 

Baked Alaska with vanilla ice cream

Strawberry with cream 

Ice cream with fruit salad

Cheese board with krakers and grapes 

Ceny zawieraj¹ podatek VAT
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